MILANO
BRERA

Via Fatebenefratelli, 2
Tel: 02 8907 1052 v
info.milanobre m__@bii‘aesseri:ii

PALERMO

Via G. La Farina, 4
TB*‘ 320 051 2597
info.palermo@bioesseri.it

ALLERGENI

1 Qﬂfﬂﬂ -:nnunmﬂ gluﬂnu | 2 Crostacel | 3 Uova | 4 Pesce I 5 A.mi:!\i&i | 6 Selo | 7 Latte | 8 Frutta a guscio
| 9 Sedano | 10 Senape | 11 Semi di sesamo | 12 Lupini | 13 Molluschi | 14 Anidride solforosa e solfiti
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Antipasti Impasti

& i maionese al cappero e bottarga d'uovo (3 | 6 | 8 | 10 | 14) 18€ CLASSICO (GRANO TENERO TIPO 1)
INTEGRALE
) cipolla all'aceto balsamico e patata dolce (1|4 19 | 14) 19€ SENZA GLUTINE
Z con maionese al pecorino (1 3141679} 14) 16€ Per garantirvi una migliore digeribilita utilizziamo solo impasti con farine macinate a pietra
alle quali facciamo seguire un processo di lievitazione naturale di 72 ore!
_;‘:’: verdurine di stagione e olio al rosmarino, servito con focaccia pugliese calda (1 | 14) 18€
& 7 salsa bernese alle erbe e Parmigiano Reggiano 24 mesi (3|7 | 8 | 14) 15€ FO C aC C e
& o la sua salsaq, fiori di cappero e levistico (3 | 4| 9|10 | 14) 18€
2 (1114) 7€
E 7 con bufala e pomodorini (7 | 14) 18€ P 3 l 0 h
a stracciatella affumicata, basilico e gambero alla brace 19€
(1121719 14) o (117 | 14) e
& ® il meglio del nostro orto di stagione (6 | 8 | 11) 19€ 17, con pomodoro, pecorino stagionato, basilico, Olio Evo (Nocellara del Belice) (1] 7) 14€
w@- con pomodoro, aglio, origano, basilico, Olio Evo (Nocellara del Belice) (119 1 14) 13€
I l t ﬁ con pomodoro pelato, mozzarella fior di latte di Agerola, alici, olive, origano, basilico, 14€
n S a a e Olio Evo (Nocellara del Belice) (11417 114)
& 17 misticanza, barbabietola al forno, con olive taggiasche e pinoli (71819 | 14) 21€ 7 con pomodoro pelato, Parmigiano Reggiano stagionato 36 mesi, provola affumicata, pepe nero, basilico, 14€
Olio Evo (Nocellara del Belice) (117 114)
9B con patate, pomodorini, sedano e olive taggiasche, cipolla in osmosi e crostini di pane (19|13 | 14) 22€ 7
con pomodoro pelato, mozzarella fior di latte di Agerola, 16€
bufala D.O.P, basilico, Olio Evo (Nocellara del Belice) (117 114)
L] [ ]
Primi Pizze speciali
tonno e limone (134171913 14) 24€
ﬁ [E} 2| 17 con mozzarella di bufala D.O.P, salsa pachino, pecorino, basilico, Olio Evo (Nocellara del Belice) (11719 114) 17€
16€ :
. (119114) w con pomodoro pelato, mozzarella fior di latte di Agerola, prosciutto cotto alla brace, basilico, 17€
Olio Evo (Nocellara del Belice) (117110 | 14)
£ (719114) 30€
o con mozzarella fior di latte di Agerola, bufala D.O.P, pomodorini, rucola, Prosciutto crudo di Parma stagionato 24 17€
JL pomodoro ciliegino al forno e ricciola (1|2 | 4|7 | 14) 21€ mesi, scaglie di Parmigiano Reggiano 36 mesi, basilico, Olio Evo (Nocellara del Belice) (117 | 14)
17} besciamella e noce moscata alla brace (1]3|7[8]9 |14 22€ i rovola affumicata, mozzarella fior di latte, salame piccante e peperoni (1 7) 17€
( [31718]9] ) P P pep
B su crema di cannellini (1] 9|13 | 14) 20€ a con crema alla parmigiana (melanzane, pomodoro cotto, parmigiano e basilico) melanzane fritte, Parmigiano 18€
Reggiano 36 mesi, provola affumicata, basilico, Olio Evo (Nocellara del Belice) (115|789 |11]12 | 14)
mozzarella fior di latte di Agerola, filetti di tonno sottolio, cipolla rossa in agro, polvere di olive, 18€
Secondi basilico, (14|71 4)
con pomodoro pelato, mozzarella fior di latte di Agerola, olive taggiasche, prosciutto cotto alla brace, 18€
J scapece di zucchine, panna acida e bottarga. (1|3 17 114) 20€ funghi, carciofi, basilico, Olio Evo (Nocellara del Belice) (1|57 |89 |12 | 14)
& L servito con verdurine di stagione e crema di cipollotti e patate (4 17 19 | 14) 29€ 1) mozzarella fior di latte di Agerola, provola affumicata, caponata, pomodori datterino gialli e rossi a crudo e 19€
basilico (117 | 14)
& 7 insalata di peperoni, cipollotti e salmoriglio (8 | 9|13 | 14) 27€ .
& Reg i C el wr provola affumicata, patate al forno, salsiccia, cialde di parmigiano e Olio Evo (Nocellara del Belice) (117 114) 18€
it . . 35€
& bietola arrosto, nocciole e la sua salsa (11789 14) 7] mozzarella fior di latte di Agerola, zucchine, stracciatellq, fiori di zucca, acciughe e limone (1| 4|7 | 14) 18€
A= s ortaW il e i b s aato. (7 116.] 14) 08€ LA NOSTRA PIZZA PUO CONTENERE TRACCE DI GLUTINE DA CONTAMINAZIONE

TUTTE LE NOSTRE PIZZE POSSONO ESSERE PREPARATE CON MOZZARELLA SENZA LATTOSIO

Contorni Bevande

; o€ 0,50L (naturale | frizzante) 3€
Acqua di rete microfiltrata potabile e trattata corrispondente ai requisiti stabiliti dal D.L 31/01, D.L 174/2004 e D.M 25/12.
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Coca-cola/cocazero, aranciata, chinotto, gassosa, limonata, tonica

! 9€
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0,40L - Birra Krombacher bionda: Pils, Non Filtrata, Rossa Leffe 8€

i 9€
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servizio incluso, con il nostro pane fatto in casa. Per garantire la migliore esperienza possibile a tutti i nostri 4€

* Gentile cliente, %ur disponendo di alcune preparazioni realizz ie can g\gredienfi privi di g||,gipel non possiamo garantire I'assenza ji contaminazioni crociate, poiché le lavorazioni ospiti, chiediamo genhlmenfe che Gleull commensale ordini almeno una portata. Grazie per la COI RSSOl og
ili

avvengono in ambienti e con attrezzature condivise. Pertanto, il locale declina ogni responsabilita per eventuali contaminazioni accidentali.



