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Antipasti

£ CARPACCIO DI SPIGOLA con insalatina di finocchi e dressing agli agrumi 16€
£ TENTACOLI DI POLPO ALLA GRIGLIA con sticks di patata dolce e ketchup di carote 18€
£ INSALATA DI GAMBERI con guacamole, pomodorini e mix di semi 14€
& SFOGLIA DI RISO RIPIENA DI VERDURE ALLA SOIA con salsa teriyaki e tuorlo d'uovo 10€
TARTARE DI MANZO con cipolla, capperi, pomodorino secco e porro croccante 18€
£ BON BON DI BACCALA con maionese ai cappeti 14€

Primi

PRIMO DEL GIORNO “chiedi al nostro maitre cosa propone lo Chef” da 16€ a 30€
£ RISOTTO AGLI AGRUMI con crudo di scampi e cappero di Pantelleria 20€
& SPAGHETTO Al TRE POMODORI con datterino giallo, rosso e pomodoro secco 14€
FUSILLONE E CREMA DI FAVE con guanciale croccante e pecorino 15€
£ COUS COUS Al FRUTTI DI MARE 21€
£ LINGUINA E TELLINE con pomodori confit e mollica tostata 19€
TORTELLO RIPIENO DI BRASATO con fonduta di parmigiano e fondo bruno 19€
& GAZPACHO DI POMODORO con stracciatella di bufala, polvere di olive nere e crema di basilico 13€

Secondi

SECONDO DEL GIORNO “chiedi al nostro maitre cosa propone lo Chef” da 20€ a 24€
TAGLIATA DI ANGUS con verdura a foglia e fondo bruno 21€
£ INVOLTINI DI PESCE SPADA ALLA PALERMITANA con patate al forno 19€
& MELANZANE ALLA PARMIGIANA con fonduta di parmigiano Reggiano

stagionato 24 mesi e basilico 14€
£ SALMONE ALLA GRIGLIA con inisalata messicana (pomodoro rosso, avocado,

cipolla, lime, coriandolo, peperoncino) 19€
PUNTA DI PETTO BRASATA con asparagi, patate al rosmarino e salsa demi-glace 20€

Contorni
& PATATE FRESCHE FRITTE O AL FORNO 5€ & CAROTE SALTATE AL BURRO E SESAMO NERO 6€
& VERDURE RIPASSATE con uva passa, 6€ & MELANZANA ARROSTITA con yogurt greco, 7€

pinoli ed olive mandorle e menta
& INSALATA MISTA 45€ £ MIX DI VERDURE DI STAGIONE ALLA GRIGLIA 7€

Birre artigianali

PERUGIA GOLDEN ALE 0,33L 6€ BRUNO RIBADI INDIA PALE ALE 0,33L 6€

Rinfrescante, leggera, profumata Amara decisa, tipica dello stile IPA

PERUGIA RED ALE 0,33L 6€ BRUNO RIBADI TRIPEL 0,33L | 0,75L 6€ | 15€

Ambrata, sentore di luppolo, sapore corposo Dolciastra, sentori di frutta fresca

TARI FOR SALE 0,33L 6€ BRUNO RIBADI BIANCA 6€

Amara, agrumata, finale morbido GLUTEN FREE 0,33L

. Fruttata, fresca
TARI ORO 0,33L | 0,75L 6€ | 15€
Amara, equilibrata, secca HEINEKEN 0.0 - ALCOL FREE 0,33L 6€
Dissetante, equilibrata, fresca

BRUNO RIBADI SICILIAN PALE ALE 0,33L 6€

Amara, agrumata, speziata

ACQUA MICROFILTRATA naturale | frizzante 0,75L 2,5€

(depurata mediante osmosi inversa attraverso fil”rraggio ai carboni attivi e sterilizzazione ai raggi ultravioletti)
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Da condividere per cominciare

& PANELLE con maionese al limone e sale nero

& PROVOLA DELLE MADONIE CROCCANTE con agrodolce piccante

& PATATE A SPICCHI con fonduta di cheddar

@ ARANCINETTA CACIO E PEPE con salsa agrodolce al cavolo rosso

£ SFINCIONELLO BAGHERESE con caciocavallo, acciughe, ricotta e pane profumato

Le pizze

“IL NOSTRO MIX DI FARINE BIO MACINATE A PIETRA ( TIPO "0", TIPO 1", GRANO TENERO INTEGRALE )
E ARRICCHITO DA UN PRE-FERMENTO DI “BIGA” CHE NE GARANTISCE UNA MIGLIORE DIGERIBILITA

Best Seller

con pelato San Marzano D.O.P, mozzarella fior di latte e prosciutto cotto D.O.P.

, pelato San Marzano D.O.P, mozzarella fior di latte,

mozzarella di bufala ed olio EV.O.

con mozzarella fior di latte, piennolo del Vesuvio, datterino giallo in olio cotturq,
pomodoro secco siciliano e crema al basilico

con pelato San Marzano D.O.P, mozzarella fior di latte, carciofi di Cerda,
funghi freschi, prosciutto cotto D.O.P. ed olive nere

con pelato San Marzano D.O.P, olive taggiasche, burrata, alici, pomodoro confit ed origano

con pelato San Marzano D.O.P, mozzarella fior di latte e prosciutto cotto D.O.P.

Le nostre pizze
con pelato San Marzano D.O.P, mozzarella fior di latte e basilico

con pelato San Marzano D.O.P, mozzarella fior di latte, melanzane fritte,
crema di basilico e scaglie di grana

con mozzarella fior di latte, pomodorini infornati, rughetta, prosciutto crudo di Parma
e scaglie di parmigiano

con salsiccia di suino nero dei Nebrodi, provola delle Madonie, mozzarella di bufala
e friarielli ripassati @v

con mozzarella fior di latte, tuma persa, primosale,
gorgonzola e miele @v

con il meglio delle nostre verdure di stagione, crema di peperoni, pomodorini confit
e mozzarella fior di latte

con crema di zucchine, mozzarella fior di latte, burratina da 125 gr. e guanciale croccante
con mozzarella fior di latte, pere, coppa, grana e miele di castagno

con crema di datterino giallo, provola delle Madonie, gorgonzolq,
prosciutto crudo e basilico @

con mozzarella di bufala, provola delle Madonie, patate al forno e lardo @

con mozzarella fior di latte, stracciatella, mortadella di suino nero dei Nebrodi
e granella di pistacchio @

con crema di Nduja, provola delle Madonie, olive taggiasche e soppressata artigianale @
*TUTTE LE NOSTRE PIZZE POSSONO ESSERE PREPARATE CON FARINA SENZA GLUTINE +2,5€ E MOZZARELLA SENZA LATTOSIO +2€

a pranzo da lunedi al venerdi 1€ | tutti i giorni a cena, weekend e festivi 2,5€
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