


Antipasti
TARTARE DI MANZO pistacchi sabbiati, yogurt e limone arso (7 I 8 | 14)

PIATTO BIOESSERI solo il meglio delle nostre verdure fresche di stagione
servite con emulsione di prezzemolo e semi tostati (6 I 8 | 11)

TARTARE DI RICCIOLA MARINATA lime, zenzero e patata dolce (1 | 4 I 9)

GAMBERI IN SALSA “COCKTAIL” e lattuga marinata alla griglia (2 | 4 | 7 | 9 | 14)

CROCCHETTE ALLA VACCINARA servite con maionese al sedano (1 | 3 | 6 | 8 | 9 | 14)

BISTECCA DI MELANZANA LACCATA con caprino, pasta di pomodoro e tapenade di olive (7 | 8 | 14)

UOVO ALL’OCCHIO DI BUE taccole e fagiolini alla diavolina, salsa bernese e bottarga di tonno. (3 I 4 I 7 I 14)

FILETTO DI RICCIOLA ARROSTO servito con verdurine di stagione e salsa al prezzemolo (4 I 7 I 9 | 14)

FILETTO DI VACCA GRASSA al pepe verde e rösti di patate alla senape antica (4 I 7 | 9 | 14)

BONBON DI POLLO ALLA DIAVOLA servito con peperone atturrato, bagnetto verde e maggiorana (7 I 9 I 14)

VERDURE DI STAGIONE

INSALATA DI STAGIONE

PATATE NOVELLE AL FORNO

FRIGGITELLI AOP

18€

18€

19€

20€
 

18€

17€

20€

21€

18€

19€

16€

30€

19 €

20€

29€

35€

29€

8€

8€

8€

8€

ZUPPA DI ZUCCHINA LUNGA SICULA con ortica, concassé di pomodoro e battuto di mandorle (8 I 9 I 14)

Zuppe

Secondi

Contorni

Focacce

Pizze classiche

Pizze speciali

Bevande

FOCACCIA ALL’ORIGANO (1 I 14)

MARINARA con pomodoro, aglio, origano, basilico, olio E.V.O. (Nocellara del Belice) (1 I 9 I 14)

NAPOLI con pomodoro pelato, mozzarella fior di latte di Agerola, alici, olive, origano,  
basilico, olio E.V.O. (Nocellara del Belice) (1 I 4 I 7 I 14)

PROVOLA E PEPE con pomodoro pelato, parmigiano reggiano, provola affumicata, pepe nero, basilico, 
olio E.V.O. (Nocellara del Belice) (1 I 7 I 14)

MARGHERITA CON BUFALA CAMPANA D.O.P. A CRUDO con pomodoro pelato, mozzarella fior di latte di Agerola, 
bufala D.O.P., basilico, olio E.V.O. (Nocellara del Belice) (1 I 7 I 14)

CLASSICO (GRANO TENERO TIPO 1)
INTEGRALE
SENZA GLUTINE 

Per garantirvi una migliore digeribilità utilizziamo solo impasti con farine macinate a pietra
alle quali facciamo seguire un processo di lievitazione naturale di 72 ore!

LA NOSTRA PIZZA PUÒ CONTENERE TRACCE DI GLUTINE DA CONTAMINAZIONE
TUTTE LE NOSTRE PIZZE POSSONO ESSERE PREPARATE CON MOZZARELLA SENZA LATTOSIO

L’IDENTITÀ con mozzarella di bufala D.O.P., salsa pachino, pecorino, basilico,    
olio E.V.O. (Nocellara del Belice) (1 I 7 I 9 I 14)

IL CALZONE con pomodoro pelato, mozzarella fior di latte di Agerola, prosciutto cotto,
basilico, olio E.V.O. (Nocellara del Belice) (1 I 7 I 10 I 14)

L’ISOLA con mozzarella fior di latte di Agerola, bufala D.O.P., pomodorini, rucola, prosciutto crudo,
scaglie di parmigiano, basilico, olio E.V.O. (Nocellara del Belice) (1 I 7 I 14) 

LA DIAVOLINA con salsa pachino, mozzarella fior di latte, ‘nduja, olive taggiasche, basilico,  
olio e.v.o. (Nocellara del Belice) (1 I 5 I 6 I 7 I 8 I 9 I 10 I 11 I 14)

PARMIGIANA con crema alla parmigiana (melanzane, pomodoro cotto, parmigiano e basilico) melanzane fritte, parmigiano 
reggiano, provola affumicata, basilico, olio E.V.O. (Nocellara del Belice) (1 I 5 | 7 | 8 | 9 | 11 | 12 | 14)

TONNO E CIPOLLA: mozzarella fior di latte di Agerola, filetti di tonno sott’olio, cipolla rossa in agro, polvere di olive,  
basilico, (1 | 4 | 7 | 1 4)

LA CAPRICCIOSA con pomodoro pelato, mozzarella fior di latte di Agerola, olive taggiasche, prosciutto cotto, funghi, carciofi, 
basilico, olio E.V.O. (Nocellara del Belice) (1 | 5 | 7 | 8 | 9 | 12 | 14)

ORTOLANA: mozzarella fior di latte di Agerola, provola affumicata, caponata, pomodori datterino gialli e rossi a crudo e 
basilico (1 I 7 | 14)

LA CULT con provola affumicata, friarielli, porchetta, basilico, olio E.V.O. (Nocellara del Belice) (1 I 5 I 7 | 8 | 9 | 10 | 11 | 12 | 14)

ACQUA 0,50L (naturale | frizzante)

CLASSICHE 
coca-cola/coca zero 
aranciata
chinotto
gassosa
limonata
tonica

BIRRA 0,40L

SUCCHI DI FRUTTA
ananas I limpido di mela I mirtillo I albicocca I pera I
pesca I succo di pomodoro I pompelmo

SERVIZIO (SOLO SERA, WEEKEND E FESTIVI)

7€

 
13€

14€

14€

16€

16€

16€

16€

16€
 

17€

18€

18€

18€

18€

3€

5€

8€

5€

4€

+2€
+2€

TAGLIOLINI AFFUMICATI, tonno e limone (1 | 3 | 4 I 7 I 9 | 13 | 14)

LASAGNETTA VERDE, ragù di bietole, salsa besciamella e noce moscata (1 I 3 I 7 I 9 I 14)

FREGOLA CON RAGÙ BIANCO DI AGNELLO e zimino di erbe amare (1 | 7 | 8 | 9 | 14)

SPAGHETTI AI 3 POMODORI (1 I 9 I 14)

RISOTTO ALLA MILANESE (7 I 9 I 14)

Primi

CAPRINO AFFUMICATO, misticanza, barbabietola al forno, con olive taggiasche e pinoli (7 I 8 I 9 I 14) 

Insalate


