


Sfizi
POLPETTE DI MELANZANA con pesto di basilico (1 I 3 I 7 I 8 I 14)

PANELLE SICILIANE con prezzemolo e limone (1 | 14)

POLPO FRITTO con maionese al ciliegino (1 I 13 I 14)

TARTARE DI MANZO con yogurt, nocciole e limone arso (7 I 8 14)

PIATTO BIOESSERI (solo il meglio delle nostre verdure di stagione)

TARTARE DI SALMONE erba cipollina, maionese al wasabi e ravanelli marinati (4 I 6 | 7 I 10 | 14)

FRISA CON MOZZARELLA DI BUFALA E POMODORINI (1 I 7 | 14)

TACOS CROCCANTE con genovese di pollo, sedano croccante e salsa bbq fatta in casa (1 | 6 | 9 | 10 | 14)

INVOLTINO DI RISO CON ORATA cavolo cinese, zucchine alla scapece e nero di seppia (1 I 4 I 9 I 14) 

COTOLETTA DI MELANZANA FRITTA servita con baba ganush e salsa bernese (1 | 3 | 7 | 9 | 11 | 14)

TAGLIOLINI CON CANOCCHIE prezzemolo e cipollotto (1 | 2 | 3 I 9 I 14)

GNOCCHI DI PATATE AL PESTO E RICOTTA ARROSTO (1 I 3 I 8 I 9 I 14)

SPAGHETTI AI 3 POMODORI (1 I 9 I 14)

FUSILLONI AL RAGÙ (1 I 7 | 9 I 14)

RISOTTO ALLA MILANESE CON OSSOBUCO (7 I 9 I 14)

UOVO FRITTO con crema di patate, salsa al purgatorio e olio al basilico (1 I 3 I 7 I 9 I 14)

FILETTO DI ORATA ALLA GRIGLIA con fagiolini, crema di prezzemolo e acqua di parmigiano reggiano (4 I 7 I 14)

FILETTO DI SALMONE con insalatina croccante alla coleslaw e salsa alla cicoria (4 I 6 | 7 | 10 | 14)

TAGLIATA DI MANZO puntarelle, bagnacauda e il suo fondo (4 I 7 | 9 | 14)

POLLO POCHÈ con crema di mais e agretti aop (7 I 9 I 14)

VERDURE DI STAGIONE

INSALATINA DI STAGIONE

PATATE NOVELLE AL FORNO

MELANZANE A FUNGHETTO (1 | 14)

CREMA DI PISELLI taccole, caprino e piselli fritti (1 I 7 | 9 | 14)
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Antipasti

Primi

Zuppe

Secondi

Contorni

Focacce

Pizze classiche

Pizze speciali

Bevande

FOCACCIA ALL’ORIGANO (1 I 14)

MARINARA con pomodoro, aglio, origano, olio E.V.O. (Nocellara del Belice) (1 I 9 I 14)

NAPOLI con pomodoro pelato, mozzarella fior di latte di Agerola, alici, olive, origano,  
olio E.V.O. (Nocellara del Belice) (1 I 4 I 7 I 14)

PROVOLA E PEPE con pomodoro pelato, parmigiano reggiano , provola affumicata , pepe nero , basilico, olio evo nocellara 
del belice (1 I 7 I 14)

MARGHERITA CON BUFALA CAMPANA D.O.P. A CRUDO con pomodoro pelato, mozzarella fior di latte di Agerola, 
bufala D.O.P. olio E.V.O. (Nocellara del Belice) (1 I 7 I 14)

CLASSICO (GRANO TENERO TIPO 1)
INTEGRALE
SENZA GLUTINE 

Per garantirvi una migliore digeribilità utilizziamo solo impasti con farine macinate a pietra
alle quali facciamo seguire un processo di lievitazione naturale di 72 ore!

LA NOSTRA PIZZA PUÒ CONTENERE TRACCE DI GLUTINE DA CONTAMINAZIONE
TUTTE LE NOSTRE PIZZE POSSONO ESSERE PREPARATE CON MOZZARELLA DI RISO SENZA LATTOSIO

L’IDENTITÀ con mozzarella di bufala D.O.P., salsa pachino, pecorino, basilico,    
olio E.V.O. (Nocellara del Belice) (1 I 7 I 9 I 14)

IL CALZONE con pomodoro pelato, mozzarella fior di latte di Agerola, prosciutto cotto,
olio E.V.O. (Nocellara del Belice) (1 I 7 I 10 I 14)

L’ISOLA con mozzarella fior di latte di Agerola, bufala D.O.P., pomodorini, rucola, prosciutto crudo,
scaglie di parmigiano, olio E.V.O. (Nocellara del Belice) (1 I 7 I 14) 

LA DIAVOLINA con salsa pachino, mozzarella fior di latte, ‘nduja, olive taggiasche, basilico,  
olio e.v.o. (Nocellara del Belice) (1 I 5 I 6 I 7 I 8 I 9 I 10 I 11 I 14)

PARMIGIANA con crema alla parmigiana (melanzane pomodoro cotto parmigiano e basilico) melanzane fritte, parmigiano 
reggiano, provola affumicata, basilico, olio E.V.O. (Nocellara del Belice) (1 I 5 | 7 | 8 | 9 | 11 | 12 | 14)

4 FORMAGGI con mozzarella fior di latte, gorgonzola, taleggio, parmigiano reggiano, basilico, 
olio E.V.O. (Nocellara del Belice) (1 | 7 |1 4)

LA CAPRICCIOSA con pomodoro pelato, mozzarella  fior di latte olive taggiasche, prosciutto cotto, funghi, carciofi, basilico, 
olio E.V.O. (Nocellara del Belice) (1 | 5 | 7 | 8 | 9 | 12 | 14)

LA SFIZIOSA (CAPOCOLLO) con salsa di pomodorini gialli, olive taggiasche, capocollo, stracciatella, taralli sbriciolati, 
basilico, olio E.V.O. (Nocellara del Belice) (1 I 5 I 7 I 8 I 9 | 11 | 12 | 14)

LA CULT con provola affumicata, friarielli, porchetta, basilico, olio E.V.O. (Nocellara del Belice) (1 I 5 I 7 | 8 | 9 | 10 | 11 | 12 | 14)

ACQUA 0,50L (naturale | frizzante)

CLASSICHE 
aranciata
chinotto
coca-cola/coca zero
gassosa
limonata
mandarino
tonica

SUCCHI DI FRUTTA
ananas I limpido di mela I mirtillo I albicocca I pera I
pesca I succo di pomodoro I pompelmo

COPERTO (SOLO SERA, WEEKEND E FESTIVI)
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AVOCADO E BURRATA con pomodorini confit, pistacchi e crostini integrali (1 I 7 I 8 I 11 I 14) 
 
POLPO E PATATE con misticanza, olive taggiasche, pomodorini, capperi, polvere di olive nere e dressing al limone (9 I 13 I 14)

Insalate


